
 

 

MENÙ DEL GIORNO 

******************* 
ANTIPASTI  

Crudi di mare  

Componi il tuo crudo: (secondo disponibilitá)  

Ostrica del giorno : 6 € 

Tartufo di mare : 3 €  

Gambero rosso di Ponza di prima  8  €  

Scampo 8 €  

Tartare di tonno 16 € 

Tartara di gamberi rossi di Ponza e olio di oliva tonda del matese 22 € 

Crudo a piatto x2 persone ( ostriche da selezione, gambero rosso, scampo, tartara di tonno, tartufo di mare o fasolaro)  

€50,00 

Antipasti cotti di Mare 
La Tammurriata  (antipasto monoporzione  cotto di pesce fresco in base al 

Pescato di 6  portate) 

€20,00 

 

Bon bon di pesci da zuppa con mayo all’aglione (3 pz) 



 

€9,00 

Insalata di mare con polpo verace,seppia, pomodorini confit e gel al basilico  

€16 ,00  

Polpo alla luciana  

€16,00 

Polpo alla brace con scarola riccia e mayo ai capperi di pantelleria e colatura di alici di Cetara 

€18,00 

Baccalà in tempura delle isole Faroee e cipolla 

Rossa caramellata 

€15,00 

Parmigiana di pesce ( in base al pescato) con provola di agerola 

€ 13,00 

******************* 
PRIMI 

Tortello artigianale ripieno di mozzarella di  bufala con emulsione di cicale di mare 

€20,00 

Tonnarello artigianale con cacio pepe e tartare di tonno rosso e limone  

€18, 00  

Spaghettone pastificio agricolo  Mancini con vongole veraci pescate e lupini maxi  

€ 20,00 

Linguinone con aglio olio peperoncino baccalà faroee e broccolo 
novello 

18,00  

Riso dell’azienda risoBuono con bisque di gamberi rossi e la sua 
tartare  

€ 22,00 

Mezzi paccheri 28 pastai di Gragnano con pesto peperoncini verdi 
e cozze di Bacoli 

€ 16,00 

 



 

 

Astice blu, aragoste e cicaloni di mare  

a peso  

(Chiedere i prezzi)  

******************* 
 

SECONDI 
 

Pescato del giorno in base alla disponibilità  

Chiedere al cameriere 

€ da chiedere  

Tataki di tonno fresco  

€ 20,00 

Frittura di Calamaro fresco  

€18,00 

Calamaro Verace ripieno con scarola riccia  e provola di agerola 

€19,00 

Pescato del giorno   alla nerano 

(Pescato cotto al forno con fonduta di patate , zucchine alla scapece e provolone del Monaco)  

€24,00 

Brace di pesce  con tonno calamaro trancio di pesce locale e stagionale  

€ 25,00  

Zuppa di cozze 3.0  con polpo, tarallo, gambero frescone u russ fatto da noi  

€ 23,00 

******************* 

DOLCE  
€7 ,00 artigianale  

Acqua € 3,00| Coperto € 3,00 

 

 



 

*Il Pesce puo’ subire processo di Abbattimento per Garantire la freschezza e le Normative Igienico Sanitarie o in loco o all’origine.  

 

 

 

 

Elenco allergeni 

1. Cereali contenenti glutine cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 

loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: 

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio. 

b) maltodestrine a base di grano. 

c) sciroppi di glucosio a base di orzo. 

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico 

di origine agricola. 

2. Crostacei e prodotti derivati. 

3. Uova e prodotti derivati. 

4. Pesce e prodotti derivati, tranne: 

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o 

carotenoidi; 

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. 

5. Arachidi e prodotti derivati. 

6. Soia e prodotti derivati, tranne: 

a) olio e grasso di soia ranato. 

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo 

acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia. 

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia. 

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 

7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio, tranne: 



 

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, 

incluso l’alcol etilico di origine agricola. 

b) lattiolo. 

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L), nocciole 

(Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium 

occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh) K. Koch], noci del 

Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci 

del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a 

guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico 

di origine agricola. 

9. Sedano e prodotti derivati. 

10. Senape e prodotti derivati. 

11. Semi di sesamo e prodotti derivati. 

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 

o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti 

così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente 

alle istruzioni dei fabbricanti. 

13. Lupini e prodotti derivati. 

14. Molluschi e prodotti derivati. 

 


